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MENU DE REYES MAGOS 2024

DEGUSTACION DE ACEITES Y ACETOS PREMIUM

APERITIVOS

Delicias de Bellota, pan tostadoy Tomate rayado

Tartar de Atiin rojo, langostinos, aguacate y Ensalada de wakame
ENTRADAS

Zarzuela de Ahumados con encurtidos y ldgrimas de lima

Canelon de puerro, york y queso gratinado
CONTINUAMOS CON
Sopa de Pescados y Mariscos
PARA TERMINAR (a elegir)

Lomo de bacalao de anzuelo, crema de patata y jada gallega
Solomillo de Ternera al hojaldre con verdurasy bacon

Cabrito asado a nuestro estilo
POSTRES

Roscén de Reyes con nata & Sorbete de limon al Marc de champagne

Caféy cava & Chupito digestivo

NO INCLUYE BEBIDAS

Precio: 49,00 €/persona (IVA incluido)
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yla ion, garantizando la calidad, trazabilidad, transparencia,

Nuestro Restaurante es sostenible porque utiliza alimentos locales y recursos respetuosos con el medio

compromiso y excelencia de toda su gestion, nuestras elaboraciones pueden contener trazas de alérgenos no marcados con iconos.
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE MoLuscos ALTRAMUCES
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS

HOTEL RESTAURANTE LA BASTIDA
Tfno.: 925-28 1017
www.hotellabastida.com
reservas@hotellabastida.com



http://www.hotellabastida.com/

