Menu 12 Navidad Grupos 2025 / 26

Comida o Cena /-00-00-2024-/ 00 Comensales

DEGUSTACION DE ACEITES Y ACETOS PREMIUM

APERITIVOS

Cremoso de Atiin & Mejillones

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Espdrragos blancos con Salmon & Vinagreta
&

Pimientos del Piquillo rellenos de Perdiz

PRIMERO

Crema de Setas al Pimenton de la Vera

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Calamares rellenos con sus Patas, Verduritas & Langostinos

Medallones de Solomillo Ibérico con salsa de espumoso de la Mancha

POSTRES

Arroz con Leche de la Abuela con costra de Caramelo
&

Sorbete de Mojito con Hierbabuena

Incl uye . Pan,Agua Mineral & Vino De La Casa & Chupito Digestivo

Precio : 35,00 €/persona (IVA incluido)

Nuestro Restaurante es sostenible porque utiliza alimentos locales y recursos respetuosos con el medio ambiente y la alimentacién ,
garantizando la calidad , trazabilidad , transparencia , compromiso y excelencia de toda su gestion , nuestras elaboraciones pueden contener
trazas de alérgenos no marcados con iconos

PO0CO0BRO000HWOO

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIGXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS

*** HOTEL RESTAURANTE LA BASTIDA***

reservas@hotellabastida.com
CALLE TEMPRANILLO N2-2

Tfno.: 92528 10 17
www.hotellabastida.com



http://www.hotellabastida.com/

